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UTO KULM

Top of Zurich * * % %

Alle Informationen zur Planung
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. Vom \Ne{hna" h't§efs553n tber,das Taufessen bis zum H,.thzﬁj-g;s’f'ést : Wir haben fur jeden Anlass den
 passenden R I’L";Wfit}nsere_ Raume bieten Platz fiir 10 bis 2 :lgi{{Eeksonen-.-Mit einer Komibination ver-
. schiedener (oder aller) Raumlichkeiten kann ein Grossapilass fur bis zu'600 Personen durchgefiinrt
' werden. Und auf Wunseh'schmiicken tind dekorieren ':_ﬁvlilr'jédiép- Raum individuell fur Ihren Anlass.
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TURICUM

VISTA-TURICUM

PRISMA

PANORAMA

CHATEAU CAVE

PIAZZA 71 m? ; 48 60

MAIENSASS 38 m?2 : 35 24

PASSIO 67 m? 40 48 60

CAVEAU 45 m? - = 30

MOUTON KELLER
nur fur Degustationen 25 m? nur stehend moglich
und Apéros

PARTERRE
(Mirasol-Rondo, Panorama 370 m2 150 190 270
& Piazza)




ZusatzangébOte i

Gerne begle|t|en wir Sie im ganzen Planungsprozess Gem,e erfullen wir Ihnen auch Spez:alwunsche.
Antworten auf oft genannte Fragen haben Wir unten fUr Sl-e zusammengefasst

MENUKARTEN

A
e

:'Fur 1<|a55|sche Mentikarten im UTO KUM Layout verrechnen Wils

'.CHFT pro Karte.

NAMENSKARTCHEN

- Fur Namenskartchen aufdem Tréch1 UTO KUM Layout verrechnen
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V|e|es haben vvrrdoere|t§ i Haus Bitte\ E@tzen Sie SICh miit uns in
Verbrndung ;
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VERLANGERUNG
00.00-02.00 UHR

_'M('jcht'en Sie it Ihre,r';{ Gasten bisin di‘é‘::]jxllééht',:feie;rn? J
0 i N i1 :Ii:i,_ iy

bis 100 Persanen CHE 350/5td. -
ab 107 Persanen CHF 600/5td. - 1

EXTRAZUG

Sollten Sie nach Mitternacht iIr"woch abreisen, besteht die Moglichkeit,
‘preiswert (abhangig von der Abfahrtszeit) Extraziige der
Uetlibergbahn zu buchen. Preise auf Anfrage.

HOTELZIMMER-SPEZIALTARIF

Jeder Anlass wird schéner, wenn man nicht irgendwann die
Heimreise antreten muss. Bleiben Sie und lhre Gaste Uber Nacht
und runden Sie den Anlass mit einem gemeinsamen Fruhstuck ab.
Spezialkonditionen flir Bankett- und Seminargaste:

Einzelzimmer far CHF 150 pro Zimmer und Nacht, inkl. Frihsttck
Doppelzimmer fur CHF 250 pro Zimmer und Nacht, inkl. Friihsttck

CityTax: CHF 2.50 pro Person und Nacht
Check-in: ab 15.00 Uhr am Anreisetag
Check-out: ~ bis 11.00 Uhr am Abreisetag
FrUhsttck: - 07.00-11.00 Uhr im Restaurant

GUTSCHEIN

Brauchen Sie noch das passende Geschenk
fur Ihre Party-Gaste, Kunden oder Mitarbeiter?
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Berkel

Die Aufschnittmaschine von Berkel ist Kult: Sie sieht nicht
nur schon aus, sie ahmt auch mechanisch die Bewegungen
der Hand nach-und schneidet die qutgetrockneten
Fleischspezialitaten hauchdtnn.

BERKEL ,,SCHWEIZERISCH"

20 g Bundnerfleisch
20 g Bergkase

10 g Andutgel-Salsiz
Knuspriges Hausbrot

.PRO PERS. 35*

Nusse, Trauben, Essiggemu'se, Radieschen,
gepickelte Zwiebeln, gesalzene Butter

BERKEL ,,ITALIENISCH"

*Bei den Berkel-Apéros fallen zusatzlich pauschal
CHF 150 Bereitstellungs- und Servicekosten an.

20 g Parmaschinken
20 g Parmesan
Focaccia
GrillgemUse-Spiess

Getrocknete Tomaten und Oliven

PRO PERS. 25*

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.
Preise in CHF inkl. MwsSt.



Auf derﬂi-jfiséh i

CHIPS & NUSSLI |
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TORTILLA-CHIPS MIT SALSA MEXICANA 6N

TORTILLA-CHIPS MIT GUACAMOLE [ AT
FLAMMKUCHEN MIT SPECK UND ZWIEBELN

FLAMMKUCHEN MIT GEMUSE 70

MEDITERRAN

o Parmesar)st'u!cke

o "Oliven s |
o Foccacia i AR |
* Olivendl zum Dippen

Fingerfood -CO
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UNSER TIPP. N ey
Apérodauer bis 45 min. i Happchen pro Pers.’l Iy
Apérodauer 45-90 min. . 5-6 Happchen pro Pers.:
Apérodauer. 90-120 min. 6-8 Happchen pro Pers.

KALTE HAPPCHEN

Tatar-Crostini

Tomaten-Basilikum-Crostini
Tramezzini mit Lachs

Tramezzini mit BUndnerfleisch
Tramezzini mit Krauterfrischkase
Tomaten-Mozzarella-Spiesschen

Crevettencocktail im Glas

WARME HAPPCHEN

Frihlingsrollen mit Sweet-Chili-Sauce (2 Stk.)
Samosas mit Sweet-Chili-Sauce (3 Stk.)
Wacker Kaskiechli original (halbiert)
Schinkengipfeli

Fischknusperli mit Tartarsauce
Poulet-Satay-Spiesschen an Erdnussbuttersauce
Saisonale Suppe

Tofu-Ananas-Spiesschen [(IEx

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.
Preise in CHF inkl. MwsSt.

' PRO PERS. 4
. PRO PERS.7

¥ |
PRO PERS. 9

28
26

PRO PERS. 8

4.5

4.5
4.5
5.5
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Menﬁ—VbrSchlége

Um unseren Quahtatsanspruchen gerecht zU vverden und die verschledenen Gange allen Gasten
servieren zu komnen, sind wir'lhnen dankbar, wenn Sie e|n+e|nhe|tl|ches Menu'fur die ganze Gesellschaft
auswahlen, Selbstverstandhch mit vegetarlscher oder veganer Alternative und speziellen Kindermenus.

Sie konnen auf unsere Menuvorschlage zugreifen oder 5|ch nach Beheben ein individuelles Mend
zusammenstellen. chitlss '

Bei Allergien oder Intoleranzen infol_rm'i'e_re'n Sie bitte frahzeitig unser Bankett-Team, damit- -
wir gemeinsam mit dem Kiichenchef éin.passendes Menu zusamme_nst-e{tl_en konmen:
Rkt ey i fi jl:j;l "
b | J:.'. L% ) ¥ i "\-': i

N MEND i R v i TN, 2
] I ; ...-. ._-' ...'II':TIIII!:Ii l' r I:.. ‘%I{l i I:.
NUSSLISALAT IN DER KNUSPERSCHALE ; -"I,;-{.'j;' g RANDENCARPACCIO
" mit Speck und Ei P N T ; S mit I\/Ieerrettlch RPanna-Cotta
% % % 0 ' Sy : ***
KURBISCREMESUPPE KOKOS-ZITRONENGRAS-SUPPE
mit Kdrbiskernol i mit Ananas
* k& o ; | )
PERLHUHNBRUST: ROSA GEBRATENE ENTENBRUST
auf Rahmwirsing ‘ auf Rotkraut mit Marroni
mit Pizokel und'Serviettenknodeln
* % * * % &
TONKABOHNEN-MOUSSE BRATAPFEL
mit Portweinbirne mit Vanillesauce
87 87
MENU III MENU IV
JUNGER BLATTSALAT RAUCHLACHS-TATAR
mit Feigen und Baumnussen mit Sauerrahm und Dill
* %% * %%
MARRONI-RISOTTO MANDELSCHAUMSUPPE
mit geschmortem Kurbis mit Amaretto
* k% * %%
KALBS-RIBEYE AM STUCK GEBRATEN RINDSFILET IN ROTWEIN GEGART
an Steinpilzrahmsauce, mit Pak Choi mit glasierten Baby-Ruebli
und Susskartoffelpuree und Krauterpolenta
* k% * % %
BAILEYS-PARFAIT ZIMTMOUSSE AUF NUSSBISKUIT
mit weissem Kaffeeschaum mit Zwetschgenragout
104 109

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.
Preise in CHF inkl. MwsSt.
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Fondqe—.;;&-—_ R-acl_e,tte—Menu_s _ -
| I?I.I' | AT ; By
il EISCHFONDUE ' GRILL-RACLETTE’ /",
BUNTE SALATBOWLE /" BUNTESALATBOWLE |
| zum Selberschopfen " AR zuim__'.SeI‘berS'ch"o'pfen i

"|' ***

- MIT RlND, KALB UND POULET 300 G
dazu vers;h|edene Saucen; Gemuse

DESSERT TRILOGIE

Chamdign@hs. Ré|s und Pommes Fﬂtes_ )
it .

RFI\ID L MM UND | POULET 200 G

RIRI.ETTEKASE 200 G |
,. k .Qa uJ ercWede‘he‘Saugen
‘ b '

oA DEg%E#RT-TRILOGIE

mit Beeren und Frichten

69

mit Beeren und Frucht.en"-"' ' rh|t Beri{;en uhd. Fruchten
-. } | / | g,
89 -_ . *, |89
i . .FHI' i i
.- pl g e L] I
RACLETTE KASEFONDUE
BUNTE SALATBOWLE BUNTE SALATBOWLE
zum Selberschopfen zum Selberschopfen
* % * * **
RACLETTEKASE 400 G REZENTES BUNDNER HAUSFONDUE 300 G
dazu Gschwellti und Essiggemuse mit frischem Hausbrot
** * * % *
DESSERT-TRILOGIE DESSERT-TRILOGIE

mit Beeren und Frichten

69

Preise in CHF inkl. MwsSt.




Kalte Varspeisen
GEMISCHTER SALAT
mit Hausdressing

i | )
JUNGER BLATTSALAT
mit Feigen und Baumnussen -

RAUCHLACHS-TATAR
. mit Sauerrahnﬁ qnd Dill

NUSSLISALAT

mit Speck und Ei in der Knusperschélzg;,',_.3}.'"'

1 g Kl
RANDENCARPACCIO
mit Meerrettich-Panna-Cotta
¥ I":F I'l.lc:l I

R
)
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Warme Votspeisen

MARRONI-RISOTTO &0
mit geschmortem Kurbis

GEBRATENE WACHTELBRUST '

auf Rahmwirsing

JAKOBSMUSCHEL (2 STK.)
auf Erbsenpurée

=y

BUNDNER BERGKASE-CAPPELLETTI
hausgemachte Eierteigwaren mit Salbei, Butter und Pinienkernen

Suppen
RINDSBOUILLON
mit Brasato-Ravioli

KURBISCREMESUPPE
mit KUrbiskernol

KOKOS-ZITRONENGRAS-SUPPE
N WAREIRES

MANDELSCHAUMSUPPE
mit Amaretto

Sorbets

BASILIKUMSORBET
mit Prosecco + 5

PINK-GRAPEFRUIT-SORBET &

mit Campari + 5

ZWETSCHGENSORBET
mit Vieille Prune + 5

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.
Preise in CHF inkl. MwsSt.
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Hauptgange m1t F1e1sch

KALBS- RIBE\{E AN STEINPILZRAHMSAUCE
mit Pak Choi und Susskartoffelpuree ' !

',r

RINDSFILET IN ROTWEIN GEGART
mit glasuerten_Baby Ruebh und Kraute_r._polenta oy

KALBSSCHULTERBRATEN (" | i .
“an Champ|gnonrahmsauce mit buntem Gemuse und Taghatelle , o

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST o
auf Rotkraut m|t Marroni und Serwettenlgnodeln (it

PERLHUHNBRUST
auf Rahmvwrsmg m|t PiZOkeI

HAUSGEMACHTER HACKBRATEN
mit Kartoffelstock und glasierten Baby‘Ruebh

ML

ROASTBEEF

' (LB i 150 g
mit Sauce Béarnaise, Kartoﬁ‘elgratm und Gemuse ' ORI e

ZURCHER KALBSGESCHNETZELTES g | YRR S i ? 120g
mit Champignons und Butterrosti ‘. i R ) i e

Vegetarische und Vegghe Hauptgange '

AUBERGINEN-KICHERERBSEN-MASALA =20
mit Tomaten, Minzpesto und Safranreis

GEBACKENER SESAM-TOFU &40
mit Kefen und pikanten Glasnudeln

BUNDNER BERGKASE-CAPPELLETTI
hausgemachte Eierteigwaren mit Salbei;, Butter
und Pinienkernen

Hauptgiange mit Fisch

POCHIERTER LACHS
mit Kartoffel-Mousseline, GemUse

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET
mit Krauterkartoffeln und Blattspinat
(auch bei weniger als 10 Personen maglich)

NACHSERVICE BEI DEN HAUPTGANGEN
mit allen Komponenten

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.
Preise in CHF inkl. MwsSt.
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. TONKABOHNEN- MOUSSE
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BAlLEst-PA FAIT
mit we|ssem fl"eeschaum

;' ,ZIM'[MOUSSE AUF NUSSBISKUIT
mit Zwetschgenragout

mit Portwemblr'ne (i s
bW | { J ::I
BRATAPFEL e ek
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T DESSERT:-TRlLOGIE
mit Beeren und hruchten .

DESSERTRAUM;L P OF ZURICH"
m|t6verschlebehe KOmponenten >

LEBKUCHEN- C'REME BROLEE
mit Zwetschgensorbet

Buffets i PSR TR e
DESSERTBUFFET Co Ab 30 Pers,onen) e

Beerencrumble ¢ Schokoladenkuchen ¢ Tiramisu « Créme brulee Panna Cotta'® Schokoladen-
mousse * Profiteroles  Glacés ¢ Sorbets Fruchteplatte

KASEPLATTE e PRO PERS.
Hartkase ¢ Halbhartkase ¢ Weichkase ¢ Birnenbrot e Feigensenf

Getrankepauschale

AM TISCH PRO PERS.

Hauswein weiss / rot (3 dl) « Mineralwasser ¢ Kaffee  Tee ¢ 1 Bier

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.
Preise in CHF inkl. MwsSt.

PRO PERS.

] 29 3

16




